RESTAURANT D'APPLICATION

LE FEU LOUIS

buU 06 MARS AU 10 MARS

LUNDI MIDI

CGEuf poché sur
tartelette aux
champignons, sauce
moutarde
L X X 2
Supréme de volaille
en ballotine
farcie au chorizo,
sauce
poivrons
Semoule fine

% % %

Plateau de fromages
3% %k %k
Gateau au chocolat
et saglace
vanille

18 €
PAR PERSONNE

MARDI MIDI MERCREDI MIDI JEUDI MIDI JEUDI SOIR
Apéritif et mises en CEuf poché sur
bouche tartelette aux
el champignons, sauce
Tempura de crevettes moutarde
% A& %k % Ak %k
Rable de lapin farci a Steak tartare e
la duxelles de Salade verte q \ c
champignons de Paris ou E “
Jus corsé et billesde  Supréme de volaille en E s
légumes glacées ballotine s D
el farcie au chorizo, sauce P h
Plateau de fromages poivrons
e Semoule fine
Aumoniére aux noix et ok x
appareil a bombe au Plateau de fromages
Grand Marnier, ok
mascarpone Crépes flambées
28 € 18 €
PAR PERSONNE PAR PERSONNE

9 3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry %% 0160 79 93 11
Réservation sur http://le-feu-louis.zenchef.com



