RESTAURANT D'APPLICATION

LE FEU LOUIS

DU 17 AVRIL AU 21 AVRIL

LUNDI MIDI MARDI MIDI

Apéritif et mises en

bouche
L X 1 X ]
Tartelette fagon
Flamiche
% 3 % &
Souris d’agneau
confite

S Purée tricolores
| °4 B ook

Plateau de fromages

% % % %k

Omelette
Norvégienne

28 €
PAR PERSONNE

MERCREDI MIDI

Feuilleté d’asperges
vertes aux perles
roses, sauce
mousseline

% % % %k

Entrecote Bordelaise
Pommes cocotte,
purée de carottes

3% % %k ok
Plateau de fromages
3% 3 %k ok

Crépes flambées

18 €
PAR PERSONNE

JEUDI MIDI

Apéritif et mises en
bouche
E X X X 3
Tartelette fagon
Flamiche
L X X X ]
Souris d’agneau
confite
Purée tricolores

% 3% % %k

Plateau de fromages
3% % %k ok

Omelette
Norvégienne

28 €
PAR PERSONNE

JEUDI SOIR

Feuilleté d’asperges
vertes aux perles
roses, sauce
mousseline

% % % %

Entrecote Bordelaise
Pommes cocotte,
purée de carottes

% % %k ok
Plateau de fromages
% 3% Ak ok

Crépes flambées

18 €
PAR PERSONNE

PRIEMENT ESPEeECE, CHEQUE OU CB

Q 3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry %% 0160 79 93 11

Réservation sur http://le-feu-louis.zenchef.com



