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RESTAURANT D’APPLICATION

LUNDI MIDI MARDI MIDI MERCREDI MIDI JEUDI SOIR VENDREDI MIDI

Apéritif et mises en bouche

Buffet d’ceuf il
EXAMENS BLANCS uffet d’oeufs brouilles Quiche au Maroilles
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Carpaccio de beoeuf

PaS de Si vous souhaitez étre client Pas de s Carré d’agneau au jus de

diti ticulie in Risotto et petit is
(c:on itions par |cu. ieres Joue de beeuf fondante Trilogie romarin Risotto e !oe its pois a
d’examens) et avoir plus ) la Francaise
de purée

S ervi Ce d’informations : S er\/i Ce s o

restoped fdme91.f
resa.restopedago@fdme91.fr Plateau de fromages
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Plateau de fromages AOC
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D blanch
Brioche facon pain perdu et ame branche

noix de pécan

28C 18€

par personne par personne

Paiecment en especes, cheques ou carte bancaire

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/




