DU 2 AU 6 DECEMBRE 2024

== L.ekculouls &~

RESTAURANT D’APPLICATION

MARDI MIDI MARDI SOIR MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI

SEMAINE N° 49

Potage saint Germain Mises en bouche Potage saint Germain Salade grecque Potage saint Germain
et chips de lard Anchoiade et chips de lard e et chips de lard
i Panini ’andalou

Pavé de saumon grillé a Pavé de saumon grillé a Pavé de saumon grillé a

Cocktail dinatoire (Richemonts, jambon jabugo,

’unilatérale sauce Béarnaise, ’unilatérale sauce Béarnaise, ’unilatérale sauce Béarnaise,

xh%

écrasé de pommes de terre, écrasé de pommes de terre, pate de coings)

Assiette de fromages

écraseé de pommes de terre,

fagot d’haricots verts fagot d’haricots verts Salade verte fagot d’haricots verts
Assiette de fromages Panna cotta aux fruits rouges Assiette de fromages Tarte aux pommes Assiette de fromages
Ananas flambé Ananas flambé Ananas flambé
I8 € 28 € 18 € 10 € 18 €

par personne * par personne * par personneg * par personne * par personne *

Paiecment en especes, cheques ou carte bancaire

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

i *Tarifs indigués hors apéritifs et vin
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/ ° dques ors ape °e °




