
Paiement en espèces,  chèques ou carte bancaire
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MARDI MIDI
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S E M A I N E  N ° 4 5

D U  3  A U  7  N O V E M B R E

MERCREDI MIDI VENDREDI MIDI
Menu BRASSERIE

Salade vénitienne

***

Fish and chips, sauce curry et

frites maison

***

Ananas barquette

JEUDI MIDI

10 € 
par personne *

*Hors boissons

LUNDI MIDI

28 € 
par personne *

28 € 
par personne *

MARDI SOIR

Pas de
service

18 € 
par personne *

18 € 
par personne *

Terrine de poisson sauce
cocktail

***
Côte de porc braisée Vallée

d’Auge
Gratin Dauphinois et sa pomme

rôtie
*** 

Fromage de nos régions
*** 

Crème brulée à la lavande                    

Terrine de poisson sauce
cocktail

***
Côte de porc braisée Vallée

d’Auge
Gratin Dauphinois et sa pomme

rôtie
*** 

Fromage de nos régions
*** 

Crème brulée à la lavande                 

Menu à thème
ILE DE France

Tartelette de mousse de petit
pois à la menthe de Milly-la-

Forêt
***

Saumon à la parisienne
(œuf de caille, tomate cerise)

***
Entrecôte double Sauce Bercy

Pommes pont neuf
Tête de champignon farcie

(chair à saucisse)
Purée Crecy

***
Croustillant de Brie

***
Paris Brest
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