DU 1 AU 5 DECEMBRE
SEMAINE N°49
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RESTAURANT D’APPLICATION

LUNDI MIDI MARDI MIDI MARDI SOIR MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI

Flambée de pétoncles
(armagnac et
Pa S d 6 poivre de séchuan)
Filets de maquereau grillés
® Mayonnaise a ’estragon
S e er C e Quinoa et tagliatelles de
courgettes

*kh®

Fromages de nos régions

*khk

Riz au lait

18 €

par personne *

Verrine de brunoise de
légumes, chévre frais aux fines
herbes

*h%

Thon a la tahitienne
Volaille Fermiere facon Vallée
d’Auge
Pommes de terre fondantes
Velouté de cresson

*h%

Fromages de nos régions

*h%

Bavarois aux trois chocolats

28 €

par personne *

Flambée de pétoncles
(armagnac et
poivre de séchuan)
Filets de maquereau grillés
Mayonnaise a l’estragon
Quinoa et tagliatelles de
courgettes

s

Fromages de nos régions

*kh%

Riz au lait

18 €

par personne *

Paicment en especes, cheques ou carte bancaire

Menu BRASSERIE

Salade Lyonnaise
Supréme de volaille marinée
au lait de coco et curry
Poélé de légumes
meéditerranéen
Assiette de fromages de nos

régions

10 €

par personne *

Verrine de brunoise de
légumes, chévre frais aux fines
herbes

*kh%

Thon a la tahitienne
Volaille Fermiere facon Vallée
d’Auge
Pommes de terre fondantes
Velouté de cresson

*kh%

Fromages de nos régions

*kh%

Bavarois aux trois chocolats

28 €

par personne *

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

i *Hors boissons
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/




