DU 8 AU 12 DECEMBRE

FDME &/

SEMAINE N°50

- -~_ L.ekFculouls &~

RESTAURANT D’APPLICATION

LUNDI MIDI MARDI MIDI MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI

Soupe de poissons Chantilly de foie gras et son toast, Menu BRASSERIE Chantilly de foie gras et son toast,
e chutney de mangue chutney de mangue
Coulibiac de saumon Maison e Terrine de campagne e
o Duchesse au saumon o Duchesse au saumon
P a S d e Assiette de fromages ik Bo-bun au poulet croustillant s
o Selle d’agneau roulée, pomme e Selle d’agneau roulée, pomme
lles flottantes croquette et butternut réti Savarin chantilly croquette et butternut réti
o
Fromages de nos régions Fromages de nos régions
Pain perdu aux épices, compote de Pain perdu aux épices, compote de
vieux garcons vieux garcons
18 € 28 € 10 € 28 €

par personne * par personne * par personne * par personne *

Paiecment en especes, cheques ou carte bancaire

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

i *Hors boissons
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/




