SEMAINE N°51

DU 15 AU 19 DECEMBRE

- -~_ L.ekFculouls &~

RESTAURANT D’APPLICATION

FDME &/

LUNDI MIDI MARDI MIDI MARDI SOIR MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI

Pas de
SCrvice

Assiette scandinave
Blanquette de veau a
’ancienne
Riz pilaf et petits [égumes
glacés

*h%

Fromages de nos régions

*kk

Tarte Amandine

18 €

par personne *

Tataki de magret au sirop
d’érable poivre timut
Ravioles aux épinards et
ricotta
Filets de rouget aux senteurs
provencales
Riz a Uencre de séche

*kh%

Fromages de nos régions

*h*

Salade de fruits exotiques

28 €

par personne *

Assiette scandinave
Blanquette de veau a
’ancienne
Riz/légumes glacés

*kh%

Fromages de nos régions

*h*

Tarte Amandine

18 €

par personne *

Paicment en especes, cheques ou carte bancaire

Menu BRASSERIE

Assiette de gambas et sa
mayonnaise maison
sk
Burger végétal, batonnets de
légumes croquants sauce
Yaourt grec au curry

s

Mousse au chocolat

10 €

par personne *

Tataki de magret au sirop
d’érable poivre timut
Ravioles aux épinards et
ricotta
Filet de rouget aux senteurs
provencales
Riz a Uencre de séche

*h®

Fromages de nos régions

*kh%

Salade de fruits exotiques

28 €

par personne *

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

i *Hors boissons
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/




