DU 5 AU 9 JANVIER

FDME &/

SEMAINE N°02

- -~_ L.ekFculouls &~

RESTAURANT D’APPLICATION

LUNDI MIDI MARDI MIDI MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI

. Sl s A A ar Menu Végétarien
CEuf poché en feuilleté et sauce Menu Vegétarien Menu BRASSERIE .
mousseline Verrine de mouse de betterave au Verrine de mouse de betterave au
_— fromage frais fromage frais
Terrine campagnarde s
P ] Filet mignon de porc réti a la diable *kk
; » Risotto d’épeautre aux pleurotes
Risotto d’épeautre aux pleurotes
aS e Pommes Duchesse . Brochette de saumon grillé au basilic -
Trio de choux (blanc, rouge, vert) -
’ ’ Boulgour et brocol
Ser ice - Mezze du monde (en buffet) oulgour et brocolis Mezze du monde (en buffet)
Fromages de nos régions Tartelette ananas Assiette de fromages

Assiette de fromages

*kh*

(fromages européens) (fromages européens)

Coupe Florida -

*kk

Mousse chocolat végan Mousse chocolat végan

18 € 28 € 10 € 28 €

par personne * par personne * par personne * par personne *

Paiecment en especes, cheques ou carte bancaire

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

i *Hors boissons
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/




