DU 12 AU 16 JANVIER

FDME &/

SEMAINE N°03

- -~_ L.ekFculouls &~

RESTAURANT D’APPLICATION

LUNDI MIDI MARDI MIDI MARDI SOIR MERCREDI MIDI JEUDI MIDI VENDREDI MIDI

Chou farci au chevre et chorizo Mises en bouche Chou farci au chevre et chorizo Menu BRASSERIE Mises en bouche
Pa S d 6 Magret de canard aux fruits Escargots de Bourgogne Magret de canard aux fruits Salade paysanne Escargots de Bourgogne
rouges flambés au Cognac rouges o flambés au Cognac
. Pommes Dauphine/compotée sk Pommes Dauphine/compotée Bo-bum de poulet curry mange,
S e er C e de chou rouge Réble de lapin farci de chou rouge pomme et pomelos Rable de lapin farci
s Aligot, bardatte de chou - Aligot, bardatte de chou
Yol ok Tiramisu ok
Fromages de nos régions Fromages de nos régions*** .
e o Fromages de nos régions
Fromages de nos régions Salade d’agrumes Marocaine o
Salade d’agrumes Marocaine (anis vert et menthe fraiche) Mille feuilles au praliné
(anis vert et menthe fraiche) Mille feuilles au praliné
18 € 28 € 18 € 10 € 28 €

par personne * par personne * par personne * par personne * par personne *

Paicment en especes, cheques ou carte bancaire

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

i *Hors boissons
RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/




