DU 9 AU 13 MARS
SEMAINE N°11

- -~_ L.ekFculouls &~

RESTAURANT D’APPLICATION

LUNDIMIDI MARDI MIDI MARDI SOIR MERCREDI MIDI

Pas de
SCrvice

Salade Landaise
Dorade flambée a ’anis
Fondue de poireaux
Blé facon pilaf

*khk

Fromages de nos régions

*hk

Crépes épaisses aux pommes,

sauce caramel, creme fouettée

18 €

par personne *

Mises en bouche
Bisque de crustacés et son
eémultion d’estragon
Filet de boeuf en brioche sauce
Madeére
Gratin de pommes de terre
Mini ratatouille

*kh%

Fromages de nos régions

*khk

Péches flambées melba

28 €

par personne *

Salade Landaise
Dorade flambée a ’anis
Fondue de poireaux
Blé facon pilaf

*h*

Fromages de nos régions

*h*

Crépes épaisses aux pommes,

sauce caramel, creme fouettée

18 €

par personne *

Paicment en especes, cheques ou carte bancaire

3 chemin de la grange feu Louis 91000 Evry | 01 60 79 93 11

FDME &/

JEUDIMIDI VENDREDI MIDI

Menu BRASSERIE

Tarte fine a oignon et chévre

*h*

Poke bowl au saumon

*h%

Baba au rhum

10 €

par personne *

RESERVATION SUR HTTPS://LE-FEU-LOUIS.ZENSITES.ZENCHEF.COM/

Mises en bouche
Bisque de crustacés et son
émultion d’estragon
Filet de boeuf en brioche sauce
Madére
Gratin de pommes de terre
Mini ratatouille

*khk

Fromages de nos régions

*kh%

Péches flambées melba

28 €

par personne *

*Hors boissons



