
Paiement en espèces,  chèques ou carte bancaire

R É S E R V A T I O N  S U R  H T T P S : / / L E - F E U - L O U I S . Z E N S I T E S . Z E N C H E F . C O M /

MARDI MIDI

Le Feu Louis
RESTAURANT D’APPLICATION

 3  c h e m i n  d e  l a  g r a n g e  f e u  L o u i s  9 1 0 0 0  É v r y  |  0 1  6 0  7 9  9 3  1 1

S E M A I N E  N ° 1 6

D U  1 3  A U  1 7  A V R I L

MERCREDI MIDI VENDREDI MIDIJEUDI MIDI

*Hors boissons

LUNDI MIDI

Menu BRASSERIE

Salade de concombres et noix

***

FISH AND CHIPS sauce tartare et

frites maison 

***

 Mousse au chocolat 

Pas de
service

18 € 
par personne *

28 € 
par personne *

10 € 
par personne *

28 € 
par personne *

Chiffonnade de chou rouge mariné,

bille de fromage frais

***

Feuilleté d’asperge, œuf poché,

sauce mousseline

***

Râble de lapin

farci à la Fourme d’Ambert,

flan d’artichauts et pommes Dauphine

***

Assiette de fromages

***

Tartelette,

marmelade et crème diplomate

Chiffonnade de chou rouge mariné,

bille de fromage frais

***

Feuilleté d’asperge, œuf poché,

sauce mousseline

***

Râble de lapin

farci à la Fourme d’Ambert,

flan d’artichauts et pommes Dauphine

***

Assiette de fromages

***

Tartelette,

marmelade et crème diplomate

Assiette d’huitres

***

Papillote de saumon façon Suchet,

sauce Choron

Pommes Darphin

***

Fromages de nos régions

***

Choux pâtissiers
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